
TENUTA CASENUOVE 
CHIANTI CLASSICO RISERVA 
2016

Falstaff Trophy 2019

Bronze Medal Decanter World Wine Awards 2021

Silver Medal IWC International Wine Challenge 2019

James Suckling  Una riserva molto raffinata con 
leggere note di ciliegia, cioccolato e nocciola. 
Corpo medio, tannini finissimi e una consistenza 
cremosa. Un vino elegante e armonioso. 
Da bere adesso o da conservare in cantina.

Marcelo Copello  12 mesi di affinamento in tonneaux 
e barriques. Colore rosso rubino molto vivace, quasi 
granato. Profumo intenso e fresco, buona complessità, 
buona concentrazione di frutti rossi, ciliegie mature e 
note balsamiche. Il legno appare sostenuto con sentori 
di pane tostato, chiodi di garofano e spezie. Di buona 
struttura, asciutto, ottima acidità, lungo e brillante. 
14% di alcol.
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TENUTA CASENUOVE 
CHIANTI CLASSICO RISERVA 
2017

Antonio Galloni Vinous

Falstaff Trophy 2020 Falstaff

Bronze Medal Decanter World Wine Awards 2021

Bronze Medal IWC International Wine Challenge 2021

Bronze Medal IWSC International Wine & Spirit 
Competition 2021  Al naso speziato e cremoso con note 
di frutti neri e cannella. Corpo medio, stile classico.

James Suckling  Un rosso ricco e fruttato con un 
carattere di frutti di bosco leggermente appassiti e 
ciliegia. Sfumature cioccolato e mogano. Corposo e 
stratificato con tannini maturi e un finale saporito. 
Da bere adesso o da conservare in cantina.
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TENUTA CASENUOVE 
CHIANTI CLASSICO RISERVA 
2017

Silver Medal Concours Mondial De Bruxelles 2020

Marcelo Copello

Wines of Adelaide  Vino squisito con riflessi rosso 
rubino, ricorda il mirtillo. Al naso frutti scuri. Tannini 
ben integrati, in perfetta armonia con i frutti del 
Sangiovese. Bocca ricca e retrogusto lungo che 
regalano un secondo giro di gusto estremo. Da 
bere adesso se si desidera, ma l’invecchiamento in 
bottiglia ricompenserà tutti coloro che sapranno 
attendere con cura, per un decennio o più (anche 
fino al 2040). Davvero molto bene.
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TENUTA CASENUOVE 
CHIANTI CLASSICO RISERVA 
2018

Marcelo Copello  12 mesi di affinamento in tonneaux e 
barriques. Colore rosso rubino, quasi granato. Profumo 
intenso, con un profilo leggermente più denso e 
maturo, molto ben integrato con il frutto e il legno, 
ciliegie mature. Palato pieno, il legno appare discreto 
in bocca, tannini fini, buona struttura, acidità ben 
integrata. Un vino completo.

Silver medal Decanter World Wine Awards 2022

Gold Medal International Wine & Spirit Competition 
2022  Complesso, sottile e armonico, tannini 
lisci e vellutati, acidità piccante - equilibrato con 
precisione. Frutti marcatamente scuri, corpo legnoso 
e solido, tannini ben integrati, piacevolmente 
speziato e gradevole freschezza minerale.
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TENUTA CASENUOVE 
CHIANTI CLASSICO RISERVA 
2018

Silver Medal IWC International Wine Challenge 2022
Stile denso, carnoso, con note di cioccolato fondente 
e amarena. Sentori di liquirizia. Tannini fermi ma 
integrati che supportano un finale dolce.

Antonio Galloni Vinous  Il chianti classico riserva 
2018, 100% sangiovese, è un vino denso, potente. 
Amarena, cuoio, liquirizia, incenso, cioccolato e 
mentolo sono combinati. È uno stile particolarmente 
ricco e concentrato, c’è un bel po’ di rovere, ma tutto 
funziona veramente bene insieme. Pronto da bere 
dal 2023 fino al 2033.

James Suckling  Un rosso deciso e sostanzioso 
con aromi e sapori di mora e amarena. Di medio 
corpo, ricco e strutturato. Ha bisogno di tempo per 
ammorbidirsi. Da bere dopo il 2023.
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TENUTA CASENUOVE 
CHIANTI CLASSICO RISERVA 
2019

Falstaff Wein Guide Italien 2023

I vini di Veronelli 2023

Luca Maroni I migliori vini italiani

James Suckling  Aromi di ciliegie mature e mirtilli 
rossi con noci e dolci spezie. Corpo medio-pieno, 
speziato, con tannini fini ed una trama elegante, 
strutturato dal lungo finale. Da bere adesso o 
conservare.
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TENUTA CASENUOVE 
CHIANTI CLASSICO RISERVA 
2019

Antonio Galloni Vinous  Il Chianti Classico Riserva 
2019 è un vino denso e potente. Amarena, moka, 
liquirizia e spezie sono esaltati. Il 2019 è ricco 
di profondità, ma anche l’impronta del rovere è 
piuttosto forte. Forse leggermente un po’ forzato 
nella sua estrazione.

 
Tony Wood  Colore rosso rubino medio con 
sfumature di rosso granato. Elevato profilo aromatico 
di rosa rossa schiacciata, garofano, ciliegia marinata in 
spirito, cannella distante e chiodi di garofano. Ribes 
nero, mirtillo, damson, tabacco, cioccolato fondente, 
note di cedro ed erbe essiccate. Fresco ingresso, 
morbide texture abbondano, struttura profonda 
che mostra frutti maturi, intensità minerale, tannino 
contributo, il tutto sostenuto da fresca acidità 
pulsante. Finale persistente. 

 
Jeb Dunnuck  Il Chianti Classico Riserva 2019 eleva 
ulteriormente il livello con i suoi aromi intensi di 
amarena, tabacco, Kirsch e mentolo. Al palato si 
presenta con un corpo pieno e un’energia vibrante 
che accompagna strati di amarena, rosmarino, cedro 
e terra ricca di ferro. Uno stile avvolgente che regala 
grande piacere; da bere tra il 2024 e il 2040.
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TENUTA CASENUOVE 
CHIANTI CLASSICO RISERVA 
2021

James Suckling  Al naso, abbondanza di frutta matura 
con note di arancia, prugna e qualche accenno di 
ciliegia, che si ritrovano anche al palato. Un vino 
pieno, rotondo e succoso, ma rimane fresco e vivace. 
Da bere ora o da conservare.

Antonio Galloni Vinous  Il Chianti Classico Riserva 
2021 è uno dei migliori vini che abbia mai assaggiato 
da Tenuta Casenuove. Potente e trasparente, il 2021 
è un vino meravigliosamente completo. Frutta 
scura di Sangiovese, lavanda, spezie, cuoio nuovo e 
moka sono solo alcune delle numerose note che 
emergono dal calice. Questa Riserva di medio corpo 
e risonante ha moltissimo da offrire.

Falstaff Trophy Chianti Classico 2025
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